
※ 乳酸菌飲料「マイ・フローラ」は視聴者・読者プレゼントとしてもご提供できます。

報道関係各位 2023年8月4日

野村乳業株式会社（本社:広島県安芸郡府中町、代表取締役:野村 和弘）は、2023年8月5日（土）より、広島臨空産業団地の

新工場「マイ・フローラ プラント」に併設する自社運営のカフェ「マイ・フローラ カフェ」にて、 株式会社八天堂との

コラボ商品「おなかを育てる とろけるくりーむパン」を販売開始することをお知らせいたします。

「食を通じ世界中のお客様をおなかから健康にしたい」という

想いを伝え・体感いただく場として、野村乳業が8月5日に

オープンする腸活カフェ。
機能性表示食品「シンバイオティクス マイ・フロー

ラ」は、生命力の強い“植物乳酸菌”でにんじんを発酵

させた腸活ドリンク。にんじんの自然な甘さに乳酸

菌が醸す酸味がマッチしたさわやかな味わいです。

所在地:広島臨空産業団地（広島県三原市本郷町善入寺字用倉山10064番200）

営業日時については、野村乳業公式インスタグラムをご確認ください。
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野村乳業×八天堂コラボ商品
 「おなかを育てる とろけるくりーむパン」 新発売！

【お問い合わせ先】  担当： 野村侑司 ｜ Mail： y-nomura@nomura-milk.co.jp   TEL： 082-281-3341　FAX： 082-284-2264　携帯： 070-7564-9910

野村乳業株式会社
1897年（明治30年）創業、「おなかを育てる」をコンセプトにしている乳業メーカー。かつては一般的な乳業メーカー同様、牛乳・

ヨーグルト・プリンなどの乳製品を中心に幅広く商品を製造。しかし、90年代から牛乳・ヨーグルトがコモディティ化し、価格

競争が激化。価格ではなく価値でお客様に満足いただける商品を目指し、15年前より経営資源を発酵技術と腸内環境研究に集中。現在は世界的にもめずらしい

植物乳酸菌の高濃度発酵技術を応用した事業に特化。主にプラントベースの乳酸菌飲料「マイ・フローラ」を製造・販売している。乳業でありながら、牛乳を製造

していない。海外では乳業メーカー向けに発酵の技術指導と発酵原料を提供。また、植物乳酸菌のヒト臨床試験や腸内フローラ分析を積極的に行っている。

（お急ぎの際はこちらへ）

「おなかを育てる とろけるくりーむパン」は、しっとりふん

わり柔らかな生地の中に、八天堂自慢のカスタードクリーム、

さらに野村乳業のマイ・フローラをミックスしたフルーツ

フィリングが入っています。「MY FLORA（マイ・フローラ）」

のブランドロゴとマイ・フローラをイメージしたオレンジ

カラーのパッケージが目印です。

※本商品は8月5日（土）にオープンする、野村乳業運営の腸活カフェ

「マイ・フローラ カフェ」での限定販売商品です。

おなかを育てる とろけるくりーむパンについて

腸活カフェ

「マイ・フローラ カフェ」

について

販売価格 ｜ 1個 円（税込）350

マイ・フローラとは

販売開始
8月5日


