
※ 『シンバイオ ティクス マイ・フローラ』は、視聴者・読者プレゼントとしてもご提供できます。

報道関係各位 2024年3月27日

野村乳業株式会社(本社:広島県安芸郡府中町、代表取締役:野村和弘)は、経済産業省中小企業庁が様々な分野で活躍する中小企業・
小規模事業者を表彰する「はばたく中小企業・小規模事業者300社」に選定されましたことをお知らせいたします。

 野村乳業株式会社
〒735-0008  広島県安芸郡府中町鶴江2-12-27 
https://www.nomura-milk.co.jp/ 

【お問い合わせ先】  担当： 野村侑司 ｜ Mail： y-nomura@nomura-milk.co.jp   TEL： 082-281-3341　FAX： 082-284-2264　携帯： 070-7564-9910

野村乳業株式会社
1897年（明治30年）創業、「おなかを育てる」をコンセプトにしている乳業メーカー。かつては一般的な乳業メーカー同様、牛乳・ヨーグルト・
プリンなどの乳製品を中心に幅広く商品を製造。しかし、90年代から牛乳・ヨーグルトがコモディティ化し、価格競争が激化。価格ではなく

価値でお客様に満足いただける商品を目指し、15年前より経営資源を発酵技術と腸内環境研究に集中。現在は世界的にもめずらしい植物乳酸菌の高濃度発酵技術を応用し
た事業に特化。主にプラントベースの乳酸菌飲料「マイ・フローラ」を製造・販売している。乳業でありながら、牛乳を製造していない。海外では乳業メーカー向けに発酵の技
術指導と発酵原料を提供。また、植物乳酸菌のヒト臨床試験や腸内フローラ分析を積極的に行っている。

（お急ぎの際はこちらへ）

独自の植物乳酸菌発酵技術を活用した、
実感力の高い商品の追求と積極的な
海外事業展開を行っています。

実感力の高い
商品の追求

積極的な
海外事業展開

独自の植物乳酸菌
発酵技術の活用

「便秘気味の方の、便通を改善する」機能性表示食品『シンバイオティクス マイ・
フローラ』は、生命力の強い “植物乳酸菌 ”でにんじんを発酵させた腸活ドリンク。にん
じんの自然な甘さに乳酸菌 が醸す酸味がマッチしたさわやかな味わいです。

当社の独自のプロバイオティクス発酵技術については、海外でも高い評価をいた
だいており、韓国・アメリカ・中国などへ発酵原料の輸出や技術提供なども行ってお
ります。今回、選出いただいたことを励みに、今後さらに世界的に高まるプラントベー
ス、プロバイオティクス市場のニーズに対応し、世界中の人々の「おなかを育て」、健康
で幸せな生活に貢献できるよう尽力してまいります。

【届出番号】 H1085 【届出表示】 本品には生きた乳酸菌 Lactiplantibacillus plantarum SN13T株とイソマルトオリゴ糖
が含まれているので、生 きて腸まで届くことで、便秘気味の方の便通を改善して、おなかの調子を整えます。 
●食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。 ●本品は、疾病の診断、治療、予防を目的としたものではありません。 
●本品は国の許可を受けたものではありません。

◆ 日本国内で展開する「マイ・フローラ シリーズ」

◆ 海外展開

「はばたく中小企業・小規模事業者300社」とは?

「はばたく中小企業・小規模事業者300社」は、経済社会構造の変化に対応して事業
変革や新規事業に挑戦し、地域経済や日本経済の成長への貢献が期待できるモデル
となる中小企業を経済産業省中小企業庁が選定、表彰する制度です。当社は、経済産
業省中国経済産業局よりご推薦をいただき、「事業再構築・生産性向上」「海外展開」
「GX・DX」「人への投資・環境整備」の4部門うち、「海外展開」部門で選ばれました。

野村乳業、 「はばたく中小企業・小規模事業者300社」に選定

「海外展開」部門

当社の主な取り組み

2023年9月発売の新商品
（当社コンセプトでの開発品）

◆ 韓国での展開例 


